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SPEISEKARTE

—— Vorweg ——

RINDERCARPACCIO 14,50

hauchdiinn mit knackigem Salat, Triiffelcreme und
Brotchip

KURBISSUPPE 9 50

Mascarpone, Vi
Kiirbiskernpraliné by Noma Projects Kopenhagen, —([j\¢
Brotchip 1A

CROSTINI TRIO 9,50 auch zum teilen
Avocado/Tomate, Hummus/Olive,, Ziegenkdise/Feigensenf

ROKOKO TAPAS 19,00
Serrano Schinken, Oliven, Manchego, Antipasti,
Pimientos de Padron, Brotchips

— Salat ——

BEILAGENSALAT 6,50

wahlweise mit
Balsamico-Vinaigrette oder Himbeer-Dressing

GROSSER SALAT 14,00

{ ﬁ‘% mit gratiertem Ziegenkdse und Honig 3,50

Aa »ﬁg%? it knusprig gebratener Hihnchenbrust 3,50

M 27 mit saftig gebratenen Rinderstreifen 5,50
wahlweise mit

Balsamico-Vinaigrette oder Himbeer-Dressing




—— Herbst ——

RINDERROULADE 28,00
Omas Rotkohl, Klifse, Orangen Jus

COQ AU VIN KLASSISCH 25,00
Wurzelgemiise, Piiree

HAUSGEMACHTER BACKFISCH 21,00

mit knusprigen Speck-Bratkartoffeln, hausgemachter
Remouladensauce und knackiger Salatbeilage

SPINAT-SEMMELKNODEL 19,50

mit Pilzragout und knackigem Beilagensalat

BRAUNSCHWEIGER BRAUNKOHL 23,00

Bregenwurst, frisch oder gerduchert von Géthe
Kassler, Kartoffeln

auch “satt” ab 10 Personen 29,50

—— Pasta ——

FRISCHE TAGLIATELLE 15,00
mit hausgemachtem roten Pesto und Parmesan
mit knusprig gebratener Hihnchenbrust 5,50
oder saftig gebratenen Rinderstreifen 6,50

FRISCHE RAVIOLI 22,00

gefiillt mit Kiirbis in leichter Rahmsauce und
\ sautierten Kirschtomaten




—— Winter ——

GANSEBRUST 35,00
Omas Rotkohl, Klofse, Orangen Jus

GANSEKEULE 32,00
Omas Rotkohl, Klifse, Orangen Jus

HALBE ENTE 32,00
Omas Rotkohl, Klofse, Orangen Jus

WILD RAGOUT 32,00
Omas Rotkohl, Klifse

A\
—— Gans ohne Stress ——=
nur auf Vorbestellung
mind. 5 Tage

5 KILO FREILANDGANS 185,00
Omas Rotkohl, Klifse, Orangen Jus
fiir bis zu 4 Personen

2,2 KILO ENTE 35,00
Omas Rotkohl, Klofse, Orangen Jus
fiir 2 Personen

Wir bereiten euch die Gans oder Ente
im Ganzen knusprig und saftig zu.

Nach der Prdsentation iibernehmen wir die Zerlegung in der
Kiiche und reichen euch nach und nach alles an.




—— Rokoko Klassiker ——

SAUERFLEISCH 13,50

mit knusprigen Speck-Bratkartoffeln, hausgemachter
Remouladensauce und knackiger Salatbeilage

ROASTBEEF 21,00
mit knusprigen Speck-Bratkartoffeln, hausgemachter %

Remouladensauce und knackiger Salatbeilage

MATIJES 13,50 ‘\\ \

nach Hausfrauen Art
mit knusprigen Speck-Bratkartoffeln, hausgemachter
Hausfrauensauce und knackiger Salatbeilage

KALBSLEBER 19,50

Berliner Art
geschmorte Apfel und Zwiebeln,
klassische Jus und nattirlich Kartoffelpiiree

—— Schnitzel ——

ZWEI SAFTIGE SCHWEINESCHNITZEL 15,50

oder

EIN KALBSSCHNITZEL 27,00

Immer mit knusprigen Pommes, Gurkensalat und Zitrone
oder

plus SiifSkartoffelpommes 1,00
plus Bratkartoffeln 2,00

und nach Lust und Laune zusdtzlich

plus leckerer Champignonrahmensauce 3,50
plus ein Spiegelei 2,50




Burger

DRY AGED BURGER 16,50
mit Zwiebelmarmelade, Tomatenrelish, Gurke,

knackigem Salat und wiirzigem Cheddar
plus Pommes 3,00

VEGANER BURGER 156,50
mit Zwiebelmarmelade, Tomatenrelish, Gurke,
knackigem Salat, hausgemachtem Erbsenprotein-Patty
plus Pommes 3,00

—— Klemigkeiten ——
CURRYWURST POMMES 14,00

mit fruchtiger Currysauce und knackigem Coleslaw

POMMES FRITES 5,50

SUSSKARTOFFELPOMMES ¢ 50

—— Dessert ——

PFLAUMEN CRUMBLE 9,50

mit Vanilleeis aus der EISZEIT 1986 Salzdahlum
S § Kiirbiskernpraliné by Noma Projects Kopenhagen

APFELTARTE s,50
7 mit Vanilleeis aus der EISZEIT 1986 Salzdahlum

— CHEESECAKE ODER SCHOKOTORTCHEN 8,50
mit Vanilleeis aus der EISZEIT 1986 Sahlzdahlum



| SCHNITZEL MIT POMMES 11 50

NUGGETS MIT POMMES 11,50
NUDELN MIT TOMATENSAUCE 11,50

NUDELN BOLOGNESE 11,50

BURGER MIT POMMES 11,50 —
Brotchen, Fleisch, Ketchup

—— fiir Zuhause ——

Gous ohue Slress

1.und 2. Weinachtsfeiertag® *

o A .
Abholung von 11:00 bis 12:00 und 15:00 bis 16:30 .
»

*Besteflung bis spiitestens 18.12 per mail an mail@restaurant-rokoko.de

Abholung, in eigenen Behdltnissen,
immer Dienstag bis Samstag.
Bitte 5 Tagen vorher bestellen.



